




Ekmekler

Atıştırmalıklar

- Porsiyon Ekmekler

- Sandviç Ekmekler

- Baget Ekmekler

- Büyük Ekmekler

- Tost - Hamburger Tortilla

- Kruvasan - Çörek

- Simit - Poğaça - Börek

- Kek - Kurabiye
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DFU’ da yapılan her üretim, ürüne özel tanımlanan 
reçete ve proses şartları değişmeden, daima aynı 
kriterlere sahip ürünler üretilmesini ve Türkiye’nin her 
tarafındaki müşterilerinde standart ürün bulunmasını 
mümkün kılıyor.

Birbirinden lezzetli ve yenilikçi ürünler, deneyimli ve 
eğitimli kadroların operatörlüğünde el değmeden 
üretilip, en iyi gıda koruma yöntemlerinden biri olan 
-30 °C’de şoklama işlemi gerçekleştirilip paketleniyor. 

Sonrasında, Türkiye’nin ilk tam otomatik donuk 
deposunda -18 °C’de saklanıp, yine iç sıcaklığı -18 °C 
olan araçlarla, soğuk zincir korunarak müşterilerine 
DFU garantisinde ulaşıyor. Lezzetiyle olduğu kadar, 
soğuk zincirde kesintisiz saklama ve taşıma ile, hiçbir 
昀椀ziksel ve mikrobiyal bozulma riski olmadan, 
ilk günkü tazeliğinden hiçbir şey kaybetmiyor. 

Birbirinden farklı ve ne昀椀s ürün alternati昀氀eriyle 
müşterisine pratik ve hızlı çözümler sunan DFU, ürün 
kalitesindeki çizgiyi koruyarak, istenen her anda 
ve ihtiyaç duyulan miktarda, her bir ürün, pişirme 
süresine uygun şekilde hızla hazırlanarak taze ve 
sıcak bir şekilde sunum imkânı sağlıyor.

Neden Donuk Fırıncılık?

Her an pişirmeye hazır, daima tazedir.

Ürün portföyü geniştir.

İhtiyaç kadar çözdürülür, israfı önler.

Pratiktir, maliyet avantajı sağlar.
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Marifet
İşin Ustasında

Mutfakta vakit kazandıran pratikliğiyle, 
ekstra ekipmana ihtiyaç duymadan her an 
yaratıcı sunumlar için kullanıma hazırdır.

Geniş ürün portföyü ve çeşitliliğiyle, 
mutfaklarda farklı lezzetler yaratırken, 

neredeyse sıfır atık ile verimliliği 
en üst düzeye çıkarır.

Her an pişirilmeye hazır ürünleriyle, 
mutfaklara kolayca ulaşan tazelik sunar.

Mutfakta lezzet arayanlara, 
alternatif çözümler sunar. 
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Koli içi adet

Pişirme Derecesi

Gramaj

Pişirme Süresi

Raf Ömrü

Çözdürme Süresi

Piktogramlar
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Porsiyon
Ekmekler

Mini baget, kaiser ve ciabatta çeşitleri ile 
misafirlere sunulan yemeklerin yanında servis 
edilen porsiyon ekmeklerimiz, her tercihe ve 
damak tadına uygun çeşit ve lezzetleriyle 
en doğru hizmeti sunmanıza yardımcı olur.

%80 pişmiş ve tam pişmiş şekilde sizlere 
ulaştırılan porsiyon ekmekler birkaç dakikada 
hazırlanır, dışı çıtır içi yumuşacık lezzetler 
haline gelir.

Kolayca hazırlanan, 
porsiyon ekmekler...

7



1033500

Mini Zeytinli
Baget 1/8

Zeytinli

Her damak tadına
uygun baget seçeneği

8 dakikada 
servise hazır

210 adet

37 g

200°C

8 dk

365 gün

PORSİYON EKMEKLER

210 adet

37 g

190°C

8 dk

365 gün

1033501

Mini

Tahıllı Baget 1/8

210 adet

37 g

190°C

8 dk

365 gün

1027167

Mini

Kepekli Baget 1/8
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120 adet

65 g

200°C

8-10 dk

365 gün

1027337

Kepekli

Baget 1/4

210 adet

37 g

200°C

8-10 dk

365 gün

1033502

Mini

Rustik Baget 1/8

210 adet

37 g

200°C

8-10 dk

365 gün

1033503

Mini

Susamlı Baget 1/8

210 adet

37 g

200°C

8-10 dk

365 gün

1027166

Mini

Sade Baget 1/8

50 adet

75 g

200°C

8-10 dk

365 gün

1027011

Sade
Baget 1/4
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180 adet

42 g

200°C

8 dk

365 gün

1027168

Mini

Sade Kaiser

180 adet

42 g

8 dk

365 gün

1033509

Mini

Haşhaşlı Kaiser

200°C

180 adet

42 g

200°C

8 dk

365 gün

1027169

Mini

Kepekli Kaiser

200°C

180 adet

42 g

8 dk

365 gün

1033508

Mini

Susamlı Kaiser

PORSİYON EKMEKLER
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Sandviç
Ekmekleri

Farklı çeşit ve gramajlarla sunulan sandviç 
ekmekleriyle, pratik lezzetler ve menüler için 
atıştırmalıklar hazırlayabilirsiniz.

İster bagetler, ister yumuşacık ciabatta ekmekleri 
ile müşterilerinizin seveceği lezzetleri 
oluşturabilirsiniz.

Soğuk - sıcak sandviç yapmaya 
uygun sandviç ekmeklerimiz 

günün her saati tüketime hazır.
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SANDVİÇ EKMEKLERİ

Pratik menülerin 
vazgeçilmezi

Lezzetli
sandviçler için

5 dakikada 
servise hazır

1026971

Gurme Ciabatta
Sandviç Ekmeği

50 adet

130 g

195°C

5 dk

365 gün

14



60 adet

130 g

195°C

5 dk

365 gün

1026995

Rustik 
Ciabatta Sandviç Ekmeği

60 adet

80 g

195°C

4 dk

270 gün

1027350

Ciabatta 
Sandviç Ekmeği

40 adet

120 g

195°C

5 dk

270 gün

1027034

Ciabatta
Sandviç Ekmeği

50 adet

100 g

195°C

5 dk

270 gün

1027033

Ciabatta
Sandviç Ekmeği

32 adet

120 g

4 dk

270 gün

1030821

Zeytinli Ciabatta 

Sandviç Ekmeği

195°C

50 adet

120 g

195°C

4 dk

270 gün

1034086

Rustik 
Ciabatta Sandviç Ekmeği
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SANDVİÇ EKMEKLERİ

60 adet

110 g

5 dk

270 gün

1027057

Kepekli 

Panini Sandviç Ekmeği

195°C

195°C

60 adet

110 g

7 dk

270 gün

1027056

Sade
Panini Sandviç Ekmeği

50 adet

135 g

195°C

5 dk

270 gün

1027058

Ciabatta
Sandviç Ekmeği
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Baget
Ekmekler

Çıtır çıtır yapısı, nefis kokusu ve yumuşacık 
iç dokusuyla farklı tahıllarla harmanlanarak 
hazırlanan çeşit çeşit baget ekmeklerle; 
her lezzete tazelik, her sunuma marifet katın.

Her öğün ve günün her saati standart ve 
her an tüketime hazır baget ekmekler işletme 
menülerinde değişmez yerlerini almak için hazırlar.

Marifeti Lezzetinde

19



1033506

Tahıllı
Baget 1/3

70 adet

90 g

200°C

8-10 dk

365 gün

60 adet

90 g

200°C

10 dk

365 gün

1031284

Sade
Baget 1/3

60 adet

90 g

200°C

8 dk

365 gün

1031301

Kepekli 

Baget 1/3

Pratik 
menülerin 
vazgeçilmezi

Tahıllı

9 dakikada 
servise hazır

BAGET EKMEKLER
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35 adet

160 g

200°C

7 dk

365 gün

1036871

Artizan
Baget 1/2

30 adet

190 g

200°C

10-12 dk

365 gün

1027052

Sade
Baget 1/2

70 adet

90 g

200°C

8-10 dk

365 gün

1033505

Kepekli

Baget 1/3

70 adet

90 g

200°C

8-10 dk

365 gün

1033507

Çavdarlı
Baget 1/3

40 adet 18 adet

160 g 350 g

200°C 195°C

10-11 dk 8 dk

365 gün 365 gün

1027053 1027050

Donuk Baget 
Fransız 1/2

Ekşi Hamurlu
Köy Ekmeği
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20 adet

335 g

200°C

8 dk

365 gün

1053831

Donuk Baget 
Çeşnili 1/1

15 adet

320 g

200°C

8 dk

365 gün

1053832

Donuk Zeytin 
Kek. Baget 1/1

30 adet

30 adet

250 g

250 g

200°C

200°C

10-12 dk

10-12 dk

365 gün

365 gün

1027001

1027002

Donuk Baget 
1/1

Donuk Baget 
Kepekli 1/1

20 adet

335 g

200°C

8 dk

365 gün

1053841

Donuk Baget 
Ekşi Çavdar Unlu 1/1

20 adet

335 g

200°C

8 dk

365 gün

1053846

Donuk Baget 
Tam Buğday Unlu 1/1 

BAGET EKMEKLER
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25 adet

285 g

200°C

10-12 dk

365 gün

1045762

1/1 Sade
Baget Ekmek
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Büyük
Ekmekler

Büyük ekmek kategorimizde; altın rengi çıtır 
çıtır bagetlerimiz ve geleneksel lezzetlerle 
harmanlanmış Artizan ekmeklerimiz %80 yarı 
pişmiş olarak üretilmektedir. 

Ortalama 8-10 dakika pişirme ile sıcacık 
sunuma hazır hale getirebilirsiniz.

Usta işi lezzetler, 
büyük ekmeklerimiz...
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1029982

Köy Ekmeği
Ekşi Hamurlu

Altın rengi

Ekşi mayalı 
hamurdan

Yarı pişmiş
7 dakikada 
servise hazır

15 adet

455 g

195°C

12 dk

365 gün

BÜYÜK EKMEKLER

11 adet

465 g

195°C

12 dk

365 gün

1029977

Zeytinli Ekmek

Ekşi Hamurlu

15 adet

465 g

195°C

12 dk

365 gün

1027359

Cevizli Ekmek
Ekşi Hamurlu
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15 adet

450 g

195°C

12 dk

365 gün

1029985

Çavdar Ekmeği
Ekşi Hamurlu

1027132

Glutensiz 
Ekmek

12 adet

300 g

2 saat
180 gün
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195°C

15 adet

455 g

12 dk

365 gün

1029983

Tam Buğday Ekmek
Ekşi Hamurlu

BÜYÜK EKMEKLER
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18  adet

350 g

200°C

7 dk

365 gün

1027050

Artizan
Baget 1/1

Malzemeler

Tarif

• Artizan Baget
• Mozzarella Peyniri
• Domates
• Nane
• Kaliforniya Biber
• Zeytinyağı

• Orta kalınlıkta dilimlenen Marifet Sade Köy Bagetini 180°C 

sıcaklıkta fırınlayarak veya tavada kurutmadan kızartıyoruz.
• Bir kasede zeytinyağı ve rendelenmiş sarımsağı karıştırarak, 

bu karışımı sıcak ekmeklerin üzerine fırça yardımıyla eşit bir 
şekilde sürüyoruz.

• Domatesleri ve biberleri küp küp doğrayın, bir kapta 
zeytinyağı ve tuz ile karıştırın.

• Ekmekler kızardığında dilimlerin üzerine domatesli karışımı 
yayın, mozzarella ve nane ile süsleyin.

Bruschetta

10

180

dk

derece
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15 adet

350 g

195°C

8 dk

180 gün

1051376

Beyaz
Sofra Ekmeği

15 adet

450 g

195°C

12 dk

365 gün

1029984

Bol Tahıllı Ekmek
Ekşi Hamurlu

BÜYÜK EKMEKLER
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Kruvasan
Çörek

Gözenekli iç yapısı ile çıtır çıtır Kruvasanlar ve 
birbirinden lezzetli çeşitleri ile Danishlerimiz 
mayalanmış donuk hamur olarak üretilir, 
işletmelerinizde lezzet çeşitlerinizi artırır.

Her katında ustalığın ve lezzetin 
buluştuğu kruvasanlarımızı 
menülerinize eklemeyi ihmal etmeyin.
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1027120

Gurme
Kruvasan
Fermente 

Tereyağ 
ilaveli

Gözenekli iç yapısı ile 
çıtır çıtır

13 dakikada 
hazır

160 adet

25 g

170°C

13-14 dk

180 gün

KRUVASAN - ÇÖREK

360 adet

25 g

165°C

14-16 dk

365 gün

1028870

Kruvasan
Donuk Hamur

25 adet

90 g

160°C

13-14 dk

365 gün

1055131

Gurme Kruvasan
Fermente
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60 adet

65 g

170°C

16 dk

180 gün

1027477

Gurme Kruvasan
Fermente

200 adet

25 g

165°C

14-16 dk

365 gün

1028872

Kruvasan
Fermente

200 adet

45 g

165°C

14-16 dk

365 gün

1028867

Kruvasan
Donuk Hamur

45 adet

70 g

165°C

14-16 dk

365 gün

1027138

Kruvasan
Fermente

230 adet

30 g

160°C

10-12 dk

365 gün

1036580

Mini 

Çikolatalı Kruvasan
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200 adet

45 g

165°C

15-17 dk

365 gün

1028866

Çikolatalı 
Çörek

250 adet

30 g

170°C

10-13 dk

180 gün

1035849

Üzümlü 
Çörek

60 adet

75 g

170°C

16 dk

365 gün

1027476

Çikolatalı Kruvasan
Fermente

120 adet

40 g

165°C

14-16 dk

365 gün

1027130

Hindistan Cevizli  
Kayısılı Çörek

1045999

Soslu Peynirli
Fermente Çörek

50 adet

80 g

170°C

15-16 dk

365 gün

KRUVASAN - ÇÖREK
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Malzemeler

Tarif

• Ülker Marifet Kruvasan
• 1 yumurta
• 20 g hindi füme
• 10 g kıvırcık
• 5 g tatlı toz biber

• Önce Ülker Marifet Kruvasan 

165 derecede 17 dakika pişirilir, 
sonrasında yumurtalar haşlanır. 

• Sırasıyla: kıvırcık, hindi füme 
ve yumurta önceden pişirilen 
kruvasanın içine koyulup servis 
edilir.

 Hindi Fümeli Kruvasan Sandviç

17
dk

165
derece

50 adet

80 g

170°C

14-16 dk

180 gün

1054900

Ispanaklı Peynirli
Fermente Çörek

50 adet

80 g

170°C

14-16 dk

180 gün

1054901

Frambuaz  Soslu
Fermente Çörek 
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250 adet

25 g

180°C

10-12 dk

180 gün

1034722

Otlu Peynirli 
Danish

250 adet

25 g

180°C

10-12 dk

180 gün

1034723

Çikolatalı 
Danish

250 adet

25 g

180°C

10-12 dk

180 gün

1034726

Elmalı 
Danish

250 adet

25 g

180°C

10-12 dk

180 gün

1034725

Vişneli 
Danish

1034721

Portakallı 
Danish

250 adet

25 g

180°C

10-12 dk

180 gün

KRUVASAN - ÇÖREK
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Simit
Poğaça
Börek

SİMİTLER
Kahvaltı, öğle yemeği ya da atıştırmalık 
için profesyonel mutfaklarınızdan eksik 
etmeyeceğiniz SİMİTlerimiz... 
Gevrek kabuğu ve yumuşak iç yapısı ile sokak 
simidimiz, talep kadar pişirildiği için israfın da 
önlenmesini sağlar.

POĞAÇALAR
Kahvaltı büfelerinizi zenginleştiren açma ve 
poğaçalarımız ile sıcacık geleneksel lezzetler 
yaratıyoruz.

BÖREKLER
Ev yapımı tadında çıtır böreklerimiz... 
Patates, ıspanak ve peynir seçenekleri olan 
böreklerimizi, Rulo, Gül veya U şeklinde tercih 
edebilirsiniz. Böreklerimiz, CATERING ve Horeca 
sektörüne özel farklılaşan reçeteleri ile, tüm ev 
dışı tüketim noktalarının ihtiyaçlarına alternatif 
yaratmaktadır.

Profesyonel mutfaklarınızdan 
eksik etmeyeceğiniz    
simit, börek ve poğaçalarımız...
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1034800

Simit

Dışı gevrek
içi yumuşak

Kahvaltıların vazgeçilmezi

5 dakikada 
çıtır çıtır

70 adet

100 g

200°C

5-6 dk

365 gün

SİMİT - POĞAÇA - BÖREK

80 adet

50 g

200°C

5-6 dk

270 gün

1027123

Mini

Simit

50 adet

100 g

200°C

5-6 dk

180 gün

1027143

Tahıllı 
Simit
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100 adet

85 g

165°C

17 dk

365 gün

100 adet

80 g

165°C

17 dk

365 gün

1027162

Peynirli

Poğaça Hamur

200 adet

40 g

165°C

3 dk

365 gün

1031577

Mini 

Sade Poğaça

200 adet

40 g

165°C

3 dk

365 gün

1031576

Mini 

Peynirli Poğaça

275 adet

40 g

165°C

14 dk

365 gün

1028856

Mini 

Peynirli Poğaça Hamur

275 adet

40 g

165°C

14 dk

365 gün

1028857

Mini 

Sade Poğaça Hamur

1027482

Sade 
Poğaça Hamur
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75 adet 80 adet

70 g 70 g

170°C

8-10 dk 8-10 dk

365 gün 365 gün

1033044 1033042

Sade
Poğaça

Dereotlu
Poğaça

170°C

70 adet 75 adet

72 g 74 g

170°C 170°C

8-10 dk 8-10 dk

365 gün 365 gün

1033047 1033049

1030590

Kaşarlı
Poğaça

Tahıllı
Poğaça

170°C 220°C

70 adet 25 adet

75 g 75 g

8-10 dk 4 dk

365 gün 180 gün

1033043

Peynirli 

Poğaça
Zeytinli

Açma

SİMİT - POĞAÇA - BÖREK
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200 adet

50 g

200°C

22-24 dk

365 gün

1037888

Mini 

Patatesli Rulo Börek

25 adet

75 g

220°C

4 dk

180 gün

1030591

Sade
Açma

200 adet

50 g

200°C

22-24 dk

365 gün

1037834

Mini 

Peynirli Rulo Börek

200 adet

50 g

200°C

22-24 dk

365 gün

1037833

Mini

Ispanaklı Rulo Börek

50 adet

100 g

200°C

22-24 dk

365 gün

1027126

Patatesli 
Rulo Börek

50 adet

100 g

200°C

22-24 dk

365 gün

1027125

Ispanaklı
Rulo Börek
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50 adet 90 adet

100 g 100 g

200°C

22-24 dk 22-24 dk

365 gün 365 gün

1027127 1028465

Peynirli 

Rulo Börek
Peynirli

Rulo Börek CaterIng

200°C

90 adet 90 adet

100 g 100 g

200°C 200°C

22-24 dk 22-24 dk

365 gün 365 gün

1028466 1028467

1028469

Patatesli
Rulo Börek CaterIng

Ispanaklı 
Rulo Börek CaterIng

200°C 200°C

90 adet 90 adet

100 g 100 g

22-24 dk 22-24 dk

365 gün 365 gün

1028468

Peynirli

Gül Böreği Catering
Patatesli 
Gül Böreği CaterIng

SİMİT - POĞAÇA - BÖREK
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90 adet

100 g

200°C

22-24 dk

365 gün

1028470

Ispanaklı 
Gül Böreği CaterIng

Malzemeler

Tarif

• 2 adet Ülker Marifet simit
• 2 adet yumurta
• 50 g kaymak
• 20 g bal
• 10 g susam

• Önceden pişirilen simitler blenderden çok ince 
olmayacak şekilde çekilir.

• Sonrasında, yumurtayla simit harmanlanıp ceviz 
boyunda top haline getirilir.

• Kızgın yağda 5 dakika kızartılır. 
• Servis için tabağın alt kısmına, kaymak koyup üzerine 

simit lokmalarını ekleyerek, bal ve susam ekleyerek 
servis edilir.

Simit Lokması

2

5

kişilik

dk
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4 adet

3500 g

180°C

15-20 dk

365 gün

1027142

Peynirli 

Su Böreği

128 adet

63 g

200°C

18-20 dk

365 gün

1033574

Sade 
Boyoz

SİMİT - POĞAÇA - BÖREK
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Kek
Kurabiye

KURABİYELER
Günün her saatinde ikram edebileceğiniz, her 
damak tadına hitap eden KURABİYE çeşitlerimiz, 
servis edilmesi çok kolay ve çok lezzetli...

KEKLER
Birbirinden lezzetli, her damak tadına hitap eden 
tam pişmiş keklerimizİ pişirmeye ihtiyaç duymadan, 
ortalama 45 dk çözdürme ile servise hazır hale 
getirebilirsiniz. Raf ömrü donuk halde 1 yıl olup, 
çözündükten sonra paketli dilim kekler için oda 
koşullarında 25 gündür. 

Her damak tadına hitap eden 
kurabiye ve keklerimiz...
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Ev yapımı tadında

KEK - KURABİYE

10337681033767

Limonlu 
Dilim Kek 

Portakallı 
Dilim Kek 

64 adet

80 g

1 saat
365 gün

64 adet

80 g

1 saat
365 gün

1033766

Mozaik 
Dilim Kek

64 adet

80 g

1 saat
365 gün

Limonlu ve portakallı 
seçeneğiyle

Çözdür ve
servis et
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1027089 1027098

Havuçlu 
Cevizli Kek

Kakao - Sade 
Kek

1030800 1027141

1027131

Vişneli
Parça Çikolatalı Kek

Havuçlu Cevizli
Kek Hamur

1027152

Kakao - Sade 
Kek Hamur

Vişneli Parça Çikolatalı
Kek Hamur

6 adet

370 g

2 saat
365 gün

6 adet

370 g

2 saat
365 gün

6 adet

370 g

2 saat
365 gün

18 adet

400 g

170°C

38-40 dk

90 gün

18 adet

440 g

170°C

38-40 dk

180 gün
18 adet

400 g

170°C

38-40 dk

180 gün
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1027128

1033046

Mozaik 
Kek

Kakaolu
Mini Muf昀椀n

1033048 1027474

Sade 
Mini Muf昀椀n

Sade 
Muf昀椀n

6 adet

700 g

2 saat
365 gün

140 adet

35 g

2 saat
365 gün

140 adet

35 g

2 saat
365 gün

24 adet

105 g

2 saat
365 gün

1027475

Kakaolu 
Muf昀椀n

24 adet

105 g

2 saat
365 gün

KEK - KURABİYE

54



1027134

Damla 
Tuzlu Kurabiye

13 dk

180 gün

1027135

Burgu Tuzlu 
Kurabiye

1027157 1027158

Vişne Dolgulu 
Kurabiye

Kakao Dolgulu 
Kurabiye

1027137

Elma Dolgulu 
Kurabiye

1 adet

7 kg

165°C

13 dk

180 gün

1 adet

8 kg

165°C

13 dk

180 gün

13 dk

180 gün

13 dk

180 gün

1 adet

4 kg

165°C

1 adet

4 kg

165°C

1 adet

7 kg

165°C

55



1027155

1027085

Patatesli
Börekitaş

Damla Çikolatalı 
Cookie

1027091

Kakaolu
Cookie

60 adet

70 g

2 saat
270 gün

60 adet

70 g

2 saat
270 gün

222 adet

32 g

165°C

13 dk

180 gün

1051370

Yula昀氀ı Hurmalı
Cookie

42 adet

70 g

2 saat
270 gün

1027154

Ispanak - Peynirli 
Börekitaş

222 adet

32 g

165°C

13 dk

180 gün

1051370

Üzümlü Yula昀氀ı
Cookie

54 adet

70 g

2 saat
270 gün

KEK - KURABİYE
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1030152

Mini 

Karamelli Donut

105 adet

25 g

2 saat
365 gün

1035589

Vanilya Dolgulu 
Berliner

36 adet

75 g

2 saat
365 gün

1035587

Frambuaz Dolgulu 
Berliner

36 adet

75 g

2 saat
365 gün

1035588

Çikolata Dolgulu
Berliner

36 adet

75 g

2 saat
365 gün
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1030151

Çikolatalı 
Donut

36 adet

60 g

2 saat
365 gün

1030155

Mini 

Çikolatalı Donut

105 adet

25 g

2 saat
365 gün

1030154

1030153

Mini 

Frambuazlu Donut

Mini 

Beyaz Çikolatalı Donut

105 adet

25 g

2 saat
365 gün

105 adet

25 g

2 saat
365 gün

2 saat

1030149

Frambuazlı 
Donut

1030150

Beyaz Çikolatalı
Donut

36 adet

60 g 365 gün

36 adet

60 g

2 saat
365 gün

KEK - KURABİYE
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Tost
Hamburger
Tortilla
Ekmekleri

MARIFETI TAZELIĞINDE 
TOST EKMEKLERİ: 
Tost, her mutfağın vazgeçilmez klasiklerinden biridir 
ve doğru ekmekle hazırlanan tostlar, sıradan bir 
öğünü unutulmaz bir lezzette dönüştürür. Ülker 
Marifet Tost ekmekleri, mutfağınızda hem pratiklik 
hem de lezzeti getirir. İster beyaz ister kepekli, 
her çeşit Ülker Marifet Tost Ekmeği ile her dilimde 
kusursuz bir lezzet sunar.

MARIFETI KOLAYLIĞINDA

HAMBURGER EKMEKLERİ: 
Hamburger, dünya mutfağının vazgeçilmezlerinden 
biridir ve doğru ekmekle bu lezzeti tam anlamıyla 
taçlandırmak mümkündür. Ülker Marifet Hamburger 
ekmekleri, yumuşacık dokusu ve her lokmada 
sunduğu tazelikle hamburgerlerinize lezzet katar. 
Her an kullanıma hazır, tazeliğini koruyan hamburger 
ekmekleri ile lezzeti garantile!

TORTİLLA: 
Tortilla, pratik yemeklerin vazgeçilmez bir parçasıdır. 
Ülker Marifet Dondurulmuş Tortilla ile geleneksel 
lezzet, zahmetsizce modern mutfaklara taşınır. 
Yumuşak ve esnek dokusuyla, Ülker Marifet Tortilla 
ürünleriyle her çeşit dolgu malzemesiyle mükemmel 
uyum sağlar ve lezzetli bir harmoni sunmanıza 
yardımcı olur.

Her An Taze, 
Her An Hazır 
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1032346

Gurme Burger
Ekmeği 95 g

64 adet

95 g

1 saat
365 gün

TOST, HAMBURGER, TORTİLLA EKMEKLERİ

5 dakikada 
servise hazır

Gurme
hamburgerler

için

1026998

Mini Burger Ekmeği 
Kesiksiz 30 g

1027029

Amerikan Burger Ekmeği
52 g

50 adet 80 adet

30 g 52 g

1 saat 1 saat
365 gün 365 gün
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1027031

1026999

Susamlı Amerikan 
Burger Ekmeği 85 g

Burger Ekmeği
100 g

60 adet

85 g

2 saat
365 gün

15 adet

100 g

2 saat
180 gün

1027030

Susamlı Amerikan
Burger Ekmeği 54 g

80 adet

54 g

2 saat
365 gün
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1027035

Sandviç Ekmeği
65 g

80 adet

65 g

2 saat
365 gün

1027038

Sandviç Ekmeği
50 g

90 adet

50 g

2 saat
365 gün

TOST, HAMBURGER, TORTİLLA EKMEKLERİ

1026992

Sandviç Ekmeği
110 g 

49 adet

110 g

2 saat
365 gün

1027032

Sandviç Ekmeği
95 g 

64 adet

95 g

2 saat
365 gün
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1027036 1027043

Büfe 
Kepekli Tost Ekmeği

Büfe 
Tost Ekmeği

1030589 1026981

1027472

Ayvalık
Tost Ekmeği

Tost 

Ekmeği

Tortilla

10 adet

670 g

2 saat
365 gün

10 adet

670 g

2 saat
365 gün

6 adet

1100 g

2 saat
365 gün

4x14 adet

4x1,1 kg

2 saat
365 gün

84 adet

90 g

2 saat
180 gün

1027488

Tortilla

144 adet

35 g

2 saat
180 gün

TOST, HAMBURGER, TORTİLLA EKMEKLERİ
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1027093

Bazlama

30 adet

140 g

2 saat
360 gün

1027092

Bazlama

40 adet

100 g

2 saat
360 gün
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Bu katalog g2m için özel olarak hazırlanmıştır.
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