





EkRmekler

- Porsiyon EkRmekRler
- Sandvi¢ EkmekRler
- Baget ERmeRler

- Biiyulk ERmeRler

- Tost - Hamburger Tortilla

Atistirmaliklar

- Kruvasan - Corek
- Simit - Pogaca - Borek

- KeR - Kurabiye







Neden DonuR FirincilikR?

DFU’ da yapilan her lretim, lirline 6zel tanimlanan
recete ve proses sartlari degismeden, daima ayni
kriterlere sahip Urtinler Uretilmesini ve Tiirkiye'nin her
tarafindaki mugterilerinde standart Griin bulunmasini
mumkiin kihyor.

Birbirinden lezzetli ve yenilik¢i trlinler, deneyimli ve
egitimli kadrolarin operatérliiglinde el degmeden
uretilip, en iyi gida koruma yéntemlerinden biri olan
-30 °C’'de soklama islemi gerceklestirilip paketleniyor.

Sonrasinda, Turkiye'nin ilk tam otomatik donuk
deposunda -18 °C'de saklanip, yine i¢ sicakligi -18 °C
olan araglarla, soguk zincir korunarak misterilerine
DFU garantisinde ulasiyor. Lezzetiyle oldugu kadar,
soguk zincirde kesintisiz saklama ve tasima ile, hicbir
fiziksel ve mikrobiyal bozulma riski olmadan,

ilk gtinkii tazeliginden hicbir sey kaybetmiyor.

Birbirinden farkl ve nefis lirlin alternatifleriyle
miusterisine pratik ve hizli ¢c6ziimler sunan DFU, iirlin
kalitesindeki cizgiyi koruyarak, istenen her anda

ve ihtiyac duyulan miktarda, her bir tiriin, pisirme
suresine uygun sekilde hizla hazirlanarak taze ve
sicak bir sekilde sunum imkani saghyor.

s N

@ Her an pisirmeye hazir, daima tazedir.
@ Uriin portfdyii genistir.

@ ihtiyac kadar ¢ézdiiriilir, israfi dnler.

@ Pratiktir, maliyet avantaji saglar.
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 Marifet
Isin Ustasinda

Mutfakta vakit kazandiran pratikligiyle,
ekstra ekipmana ihtiyag duymadan her an
yaratici sunumlar icin kullanima hazirdir.

P e

Genis Uriin portfoyi ve cesitliligiyle,
mutfaklarda farkli lezzetler yaratirken,
neredeyse sifir atik ile verimliligi
en Ust duzeye cikarir.

P e

Her an pisirilmeye hazir Uriinleriyle,
mutfaklara kolayca ulasan tazelik sunar.

e

Mutfakta lezzet arayanlara,
alternatif ¢céziimler sunar.




Piktogramlar

B8 Koliici adet

Gramaj

@ Pisirme Derecesi

# Cozdurme Suresi

@D Pisirme Suresi

E@ Raf Omri

§§¢
s

Yari Pismis







Rolayca hazirlanan,
porsiyon ekmekler...
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PORSIYON EKMEKLER

Her damak tadina
uyguu baget segenegi

Zeytiuli 8 dakikada
servise hazir

1033501
Mini
Tahilli Baget 1/8

B 210adet [ 8dk
3749 [ 365 glin
8 190°C

(§¢
s
Yan Pismis
1033500
Mini Zeytinli

Baget 1/8

5 210 adet [Eo 8 dk

379  [£9 365 gin
§ 200°C

AL

ooy g 4

1027167
Mini
Repekli Baget 1/8

B 210adet [ 8 dk
379 [# 365 giin
8 190°C



1033502
Mini
Rustik Baget 1/8

£ 210 adet [ 8-10 dk
379 [%5 365 giin
8 200°C

1027166
Mini
Sade Baget 1/8

¥ 210adet [Eo 8-10 dk
3749 [ 365 glin
8 200°C

1027011
Sade
Baget 1/4

%8 50adet [Eo 8-10 dk
759 [# 365 glin
8 200°C

1033503
Mini
Susamli Baget 1/8

%8 210 adet [E® 8-10 dk
379 [ 365 giin
8 200°C

1027337

Kepekli
Baget 1/4

¥ 120 adet [E® 8-10 dk
659 [ 365 glin
8 200°C




PORSIYON EKMEKLER

10

1027168
Mini
Sade Raiser

¥ 180 adet [Eo 8dk
42 g (%6 365 giin
§ 200°C

1027169
Mini
KepekRli Kaiser

B8 180 adet [ 8dk
42 g [ 365 giin
§ 200°C

1033508
Mini
Susamli Raiser

¥ 180 adet [Eo 8dk
42 g [ 365 giin
§ 200°C

1033509
Mini
Hashasli Kaiser

¥ 180 adet [ 8dk
42 g [ 365 giin
8 200°C










SoguR - sicak sandvi¢c yapmaya
uygun sandvi¢c ekmeklerimiz
giniin her saati titketime hazir.
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SANDVIC ERMEKLERI

(8
D

Yar Pismis

Pratik meniilerin
vazgegilmezi

Lezzetli
sandvigler igin

5 dakikada
servise hazir

1026971
Gurme Ciabatta
Sandvic¢ Ekmegi

& 50adet [Eo 5dk
130g  [£9 365 giin
§ 195°C



1027350
Ciabatta
Sandvi¢ Ekmegi

B 60adet [Eo 4 dk
80g [ 270 giin
8 195°C

1030821
Zeytinli Ciabatta
Sandvi¢ Ekmegi

¥ 32adet [ 4dk
1209 [ 270 giin
8 195°C

1034086
Rustik
Ciabatta Sandvic¢ ERmegi

% 50adet [0 4dk
120 g (26 270 giin
8 195°C

1027033
Ciabatta
Sandvi¢ Ekmegi

¥ 50 adet 5 5 dk
100 g (£ 270 giin
8 195°C

1027034
Ciabatta
Sandvi¢ Ekmegi

¥ 40adet [ 5dk
120 g (26 270 giin
8 195°C

1026995
Rustik
Ciabatta Sandvi¢ ERmegi

& 60adet [ED 5dk
130 g (£ 365 giin
8 195°C
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SANDVIC ERMEKLERI
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1027058
Ciabatta
Sandvi¢ Ekmegi

T 50 adet & 5 dk
135 g [ 270 giin
8 195°C

1027056

Sade
Panini Sandvi¢c Ekmegi

¥ 60adet [E 7 dk
110 g [ 270 giin
8 195°C

1027057

Repekli
Panini Sandvi¢c ERmegi

BB 60adet [ 5dk
110 g [ 270 giin
8 195°C
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UKER]
Marifet

Baget
ERmekRler

Marifeti Lezzetinde

Citir ¢itir yapisi, nefis kokusu ve yumusacik
ic dokusuyla farkl tahillarla harmanlanarak
hazirlanan cesit cesit baget ekmeklerle;

her lezzete tazelik, her sunuma marifet katin.

Her 6giin ve gliniin her saati standart ve
her an tiketime hazir baget ekmekler isletme
mentlerinde degismez yerlerini almak icin hazirlar.
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Alte

BAGET ERMERLER

Pratik
menilerin
vazgegilmezi

Tohlh «<—rx

9 dakikada

servise hazir

(§¢ -
adin

Yan Pismis

1033506 |

Tahilh
Baget 1/3

8 70 adet [Eo 8-10 dk

90g [ 365 gin %
§ 200°C \ ‘
& oy N
“, \Q
) <
M. g < 3
5

1031284

Sade

Baget 1/3

B 60adet [ 10dk
90g [ 365 giin
§ 200°C

1031301

Kepekli

Baget 1/3

B 60adet [ 8dk
90g E% 365 giin

§ 200°C



1033505

KepekRli

Baget 1/3

® 70adet [ 8-10dk
90 g [%5 365 giin
§ 200°C

1036871

Artizan

Baget 1/2

¥ 35adet [Eo 7dk
160 g [ 365 glin
§ 200°C

1033507

Cavdarl
Baget 1/3

B 70adet [Eo 8-10 dk
90 g [0 365 giin
8 200°C

1027052
Sade
Baget 1/2

%8 30adet [Eo 10-12 dk
190 g [ 365 glin
8 200°C

1027053

Donuk Baget
Fransiz1/2

T 40 adet
160 g
8 200°C

ES 10-11 dk

[ 365 glin

1027050

ERsi Hamurlu
Roy Ekmegi

¥ 18adet [E® 8dk
350 g [ 365 gin
8 195°C




Gite

BAGET ERMERLER

1027001

Donuk Baget
11

B 30adet [ 10-12dk
250 g [#6 365 giin
§ 200°C

1053841

Donuk Baget
Eksi Cavdar Unlu 1/1

B 20adet [ 8dk
335¢ [ 365 giin
8 200°C

1027002

Donuk Baget
RepeRli 1/1

B 30adet [ 10-12dk
250 g [ 365 giin
8 200°C

1053846

Donuk Baget
Tam Bugday Unlu 1/1

¥ 20adet [ 8dk
335¢ [ 365 giin
8 200°C
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1053831

Donuk Baget
Cesnili 1/1

B 20adet [ 8dk
3359 [ 365 glin
§ 200°C

1053832

Donuk Zeytin
KeR. Baget 1/1

B 15 adet [ 8 dk
320 g [# 365 giin
8 200°C



lUKER)
Marifet

1045762
1/1Sade
Baget EkmeR

& 25adet [ 10-12 dk

285 g
§ 200°C







Bayuk
EkRmeRler

Usta isi lezzetler,
biiyik ekmeklerimiz...

Blyik ekmek kategorimizde; altin rengi ¢itir
citir bagetlerimiz ve geleneksel lezzetlerle
harmanlanmis Artizan ekmeklerimiz %80 yari
pismis olarak Uretilmektedir.

Ortalama 8-10 dakika pisirme ile sicacik
sunuma hazir hale getirebilirsiniz.
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Altin reugi

Eksi mayal
hamurdan

Yar pismis
7 dokikada
servise hazir

(§¢
i

Yan Pismis

Roy ERmegi
ERsi Hamurlu

¥ 15adet [ 12 dk
455g  [£9 365 giin
§ 195°C

26

1027359

Cevizli Ekmek
ERsi Hamurlu

BB 15adet [ 12dk
465 g [ 365 glin
§ 195°C

1029977

Zeytinli Ekmek
EkRsi Hamurlu

T 11adet [Eo 12dk
465 g [# 365 giin
8 195°C



1029985

Cavdar Ekmegi
ERsi Hamurlu

B 15 adet
450 g
8§ 195°C

B 12 dk
[0 365 giin

1027132

Glutensiz

EkRmek

B 12 adet ¢ 2 saat
300 g [£5 180 giin
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1029983

Tam Bugday ERmek
ERsi Hamurlu

T 15adet [ 12 dk
455 g [£6 365 giin
8 195°C




1027050

Artizan
Baget 1/1

T 18 adet [&o 7 dk
350¢g [ 365 giin
§ 200°C

Malzemeler

Artizan Baget
Mozzarella Peyniri
Domates

Nane

Kaliforniya Biber
Zeytinyagdi

Tarif

Orta kalinlikta dilimlenen Marifet Sade K&y Bagetini 180°C
sicaklikta firinlayarak veya tavada kurutmadan kizartiyoruz.

Bir kasede zeytinyadi ve rendelenmis sarimsagi karistirarak,
bu karigimi sicak ekmeklerin tGzerine firca yardimiyla esit bir

sekilde slrlyoruz.

Domatesleri ve biberleri kiip kiip dograyin, bir kapta
zeytinyad ve tuz ile karistirin.

Ekmekler kizardiginda dilimlerin tzerine domatesli karigimi
yayin, mozzarella ve nane ile susleyin.

180

derece
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1051376
Beyaz
Sofra ERmegi

¥ 15adet [ 8dk
350 g [ 180 giin
8 195°C

1029984
Bol Tahilli Ekmek
ERsi Hamurlu

T 15adet [ 12dk
450 g [%0 365 giin
8 195°C













KRUVASAN - CORER

§§¢
an
Yan Pismis
Gozewnekli ig yapis ile
¢t grtir \ : 1027120
\ e, Gurme
i Rruvasan
| Fermente

85 160 adet [ 13-14 dk
25g  [£9 180 gin
§ 170°C

Tereya§ 13 dokikada

ilaveli hazir

1028870 1055131

Kruvasan Gurme Kruvasan
Donuk Hamur Fermente

& 360 adet [Eo 14-16 dk  25adet [ 13-14 dk
259 [£6 365 giin 90 g [0 365 giin
§ 165°C § 160°C
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1028872

Rruvasan
Fermente

B8 200 adet [ 14-16 dk
259 [%5 365 giin
§ 165°C

1027477
Gurme Rruvasan
Fermente

T 60adet [Eo 16 dk
659 [ 180 glin
8 170°C

1036580
Mini
Cikolatali Kruvasan

¥ 230adet [Eo 10-12 dk
30g [ 365 giin
8 160°C

1028867
Kruvasan
Donuk Hamur

B8 200 adet [ 14-16 dk
459 [0 365 giin
8 165°C

1027138
Rruvasan
Fermente

¥ 45adet [Eo 14-16 dk
709 [ 365 glin
8 165°C




KRUVASAN - CORER

36

1035849

Uziimlii
Corek

B8 250 adet [ 10-13 dk
30g [ 180 giin
8 170°C

1027130
Hindistan Cevizli
Rayisili Corek

B8 120 adet [ 14-16 dk
40 g [%5 365 giin
8 165°C

1045999
Soslu Peynirli
Fermente Corek

%8 50adet [ 15-16 dk
80g [ 365 giin
8 170°C

1027476

Cikolatali Kruvasan
Fermente

T 60adet [ 16 dk
759 [ 365 glin
8§ 170°C

1028866
Cikolatali
Corek

£ 200 adet [ 15-17 dk
45 g [ 365 giin
§ 165°C



1054900

Ispanakli Peynirli
Fermente Corek

®
8

50 adet  [E 14-16 dk
80 g [ 180 giin
170°C

1054901
Frambuaz Soslu
Fermente Corek

BB 50adet [ 14-16 dk
80 g [ 180 glin
8§ 170°C

Hindi Fumedy Kruvagan Candvig

Malzemeler

Ulker Marifet Kruvasan
1 yumurta

20 g hindi fiime

10 g kivircik

5 g tatli toz biber

Tarif

Once Ulker Marifet Kruvasan
165 derecede 17 dakika pisirilir,
sonrasinda yumurtalar haglanir.
Sirasiyla: kivircik, hindi fime

ve yumurta énceden pisirilen
kruvasanin icine koyulup servis
edilir.

Cia i

[Of0X")

165

7,
derece “z

[=
o
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1034723

T 250 adet [ 10-12 dk
259 [ 180 giin
8 180°C

1034725

B8 250 adet [ 10-12 dk
25g [ 180 giin
8 180°C

1034722

88 250 adet [ 10-12 dk
25 g [ 180 giin
8 180°C

1034726

B8 250 adet [ 10-12 dk
25 g [ 180 giin
8 180°C

1034721

B8 250 adet [ 10-12 dk
25 g [ 180 giin
8 180°C




/\/\?;?Eet










6§
l<hin

Kahvaltilarin vazgegilmezi Yan Pigmis

1034800

5 70adet [Eo 5-6 dk

100g [ 365 giin
§ 200°C

Dig1 gevrek 5 dakikada
i¢i yumugak evhir grtir

1027123 1027143
& 80adet [ 5-6dk 8 50adet [ 5-6dk
50 g [ 270 giin 100 g [£6 180 giin

§ 200°C 8 200°C
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1031577
Mini
Sade Pogaca

B 200 adet [0 3dk

409 [%5 365 giin
§ 165°C
& pre= i_<;
\". ..I 1
. s
1028856
Mini

Peynirli Pogaca Hamur

T 275adet [0 14 dk
40 g [ 365 glin
8 165°C

1028857
Mini
Sade Pogaca Hamur

¥ 275adet [Eo 14 dk
40 g [# 365 glin
8 165°C

1031576
Mini
Peynirli Pogaca

B 200 adet [@® 3 dk

40 g [ 365 giin
§ 165°C
i =
- = vf J
¥ 4
1027162
Peynirli

Pogaca Hamur

B 100 adet [ 17 dk
859 [ 365 glin
8 165°C

1027482
Sade
Pogaca Hamur

B8 100 adet [ 17 dk
80g [ 365 giin
8 165°C

Cig
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1033044
Sade
Pogaca

8 75adet [ 8-10 dk
70g [ 365 giin
§ 170°C

1033047
Rasarli
Pogaca

B 70adet [ 8-10 dk
72 g [0 365 giin
8 170°C

1033043

Peynirli
Pogaca

¥ 70adet [E® 8-10 dk
759 [ 365 giin
8 170°C

1033042
Dereotlu
Pogaca

B8 80adet [ 8-10 dk
70g [ 365 giin
8 170°C

1033049
Tahith
Pogaca

BB 75adet [ 8-10 dk
74 g [0 365 giin
8 170°C

1030590
Zeytinli
Acma

B 25 adet o 4 dk
759 [ 180 glin
§ 220°C



1030591

Sade
Acma

¥ 25adet [Eo 4 dk
75 g [ 180 giin
§ 220°C

1037833
Mini
Ispanakli Rulo Borek

¥ 200 adet [Eo 22-24 dk
50¢g [ 365 glin
8 200°C

1027125
Ispanakli
Rulo Borek

5B 50adet [Eo 22-24 dk
100 g [ 365 glin
§ 200°C

1037834
Mini
Peynirli Rulo Borek

B 200 adet [ 22-24 dk

50 g [ 365 giin
8 200°C

1037888

Mini

Patatesli Rulo Borek

¥ 200 adet [Eo 22-24 dk
50¢g [ 365 glin
§ 200°C

1027126
Patatesli
Rulo Borek

58 50adet [Eo 22-24 dk
100 g [ 365 glin
4 200°C

45
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1027127
Peynirli
Rulo Borek

B8 50adet [ 22-24 dk
100 g [ 365 giin
8 200°C

1028466
Patatesli
Rulo Borek Catering

B 90adet [ 22-24 dk
100 g [ 365 giin
8 200°C

1028468

Peynirli
Giil Boregi Catering

T 90adet [Eo 22-24 dk
100 g [ 365 giin
8 200°C

1028465
Peynirli
Rulo Borek Catering

T 90 adet
100 g
8 200°C

1028467
Ispanakli

o 22-24 dk
[ 365 giin

Rulo Borek Catering

& 90 adet
100 g
8 200°C

1028469
Patatesli
Giil Boregi Catering

Eo 22-24 dk
[ 365 giin

T 90 adet
100 g
8 200°C

Es 22-24 dk
[ 365 glin



¥ 90adet [ 22-24 dk

1028470

100 g [# 365 giin
8 200°C
i
Malzemeler

2 adet Ulker Marifet simit
2 adet yumurta

50 g kaymak

20 g bal

10 g susam

Tarif

Onceden pisirilen simitler blenderden cok ince
olmayacak sekilde cekilir.

Sonrasinda, yumurtayla simit harmanlanip ceviz
boyunda top haline getirilir.

Kizgin yagda 5 dakika kizartilir.

Servis icin tabagin alt kismina, kaymak koyup Uzerine
simit lokmalarini ekleyerek, bal ve susam ekleyerek
servis edilir.
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1027142
Peynirli
Su Boregi

5 4 adet S 15-20 dk
3500g  [© 365 giin
8 180°C

1033574
Sade
Boyoz

B8 128 adet [ 18-20 dk
639 [ 365 giin
§ 200°C
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Kek
Rurabiye

Her damak tadina hitap eden
Rurabiye ve kReklerimiz...

KURABIYELER

GuUnuUn her saatinde ikram edebileceginiz, her
damak tadina hitap eden KURABIYE cesitlerimiz,
servis edilmesi ¢cok kolay ve cok lezzetl...

KEKLER

Birbirinden lezzetli, her damak tadina hitap eden
tam pismis keklerimizi pisirmeye ihtiyag duymadan,
ortalama 45 dk ¢6zdiirme ile servise hazir hale
getirebilirsiniz. Raf 6mri donuk halde 1 yil olup,
¢ozundiikten sonra paketli dilim kekler icin oda
k0§ull‘:1r|nda 25 glndir.

UKER]
Marifet
.




KEK - KURABIYE
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Ev yapimi tadinda

\

{heam

\_ Marifet |

—

Limonlu ve portakall Cozdiir ve
servis et

segenegiyle

o
DILM KEX

1033767

Limonlu
Dilim Kek

B 64 adet 1 saat
80 g [ 365 giin

1033766

Mozaik
Dilim Kek

¥ 64 adet ¥ 1saat
80g [ 365 giin

1033768
Portakalli
Dilim Kek

B 64 adet ¥ 1 saat
80 g [0 365 giin



1027089
Havuclu
Cevizli Kek

B 6 adet ¥ 2 saat
370 g [ 365 giin

1030800

Visneli
Parca Cikolatali Kek

B 6 adet # 2 saat
370 g [ 365 giin

1027098
Rakao - Sade
Rek

5 6 adet ¥ 2 saat
370 g [0 365 giin

1027141
Havuclu Cevizli
Kek Hamur

% 18adet  [Eo 38-40 dk
400 g [ 90 giin
8§ 170°C

1027152

Rakao - Sade
Rek Hamur

B8 18adet [ 38-40 dk
400 g [ 180 giin
8 170°C

1027131
Visneli Parca Cikolatali
KRek Hamur

B 18adet  [@ 38-40 dk
440 g [ 180 giin
8 170°C
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1027128
Mozaik
Rek

¥ 6 adet B 2 saat
700 g [ 365 giin

1033048
Sade
Mini Muffin

T 140 adet ¥ 2 saat
359 [0 365 giin

Sl

1033046
Rakaolu
Mini Muffin

T 140 adet ¥ 2 saat
359 [0 365 giin

1027474
Sade
Muffin

B 24 adet # 2 saat
105 g [£6 365 giin

1027475

Rakaolu
Muffin

B 24 adet B¢ 2 saat
105 g [0 365 giin



1027134
Damla
Tuzlu Kurabiye

B 1 adet B> 13 dk
4 kg [ 180 giin
§ 165°C

1027157
Visne Dolgulu
Kurabiye

B 1 adet Eo 13 dk
7 kg [ 180 giin
8 165°C

1027137

Elma Dolgulu
Kurabiye

B 1 adet Eo 13 dk
8 kg [ 180 giin
8 165°C

1027135
Burgu Tuzlu
Kurabiye

T 1 adet B 13 dk
4 kg [ 180 giin
8 165°C

1027158
Rakao Dolgulu
Rurabiye

B 1 adet ES 13 dk
7 kg [ 180 giin
8 165°C

5
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1027155
Patatesli
Borekitas

88 222 adet [ 13 dk
329 (%0 180 giin
8 165°C

1027085
Damla Cikolatali
Cookie

& 60 adet B¢ 2 saat
70 g (o 270 glin

1051370

Yulafli Hurmali
Cookie

T 42 adet B 2 saat
70 g [ 270 giin

1027154
Ispanak - Peynirli
Borekitas

B 222 adet [ 13 dk
329 [ 180 giin
8§ 165°C

1027091

Rakaolu
Cookie

B 60 adet ¥ 2 saat
70 g [ 270 giin

1051370

Uziimlii Yulafu
Cookie

T 54 adet B¢ 2 saat
70 g [ 270 giin



1035587

Frambuaz Dolgulu
Berliner

B 36 adet B 2 saat
759 [ 365 giin

1035589

Vanilya Dolgulu
Berliner

T 36 adet ¥ 2 saat
759 [0 365 giin

1030152
Mini
Raramelli Donut

T 105adet #¢ 2 saat
259 [ 365 glin

1035588

Cikolata Dolgulu
Berliner

¥ 36 adet ¥ 2 saat
759 [ 365 giin

57




KEK - RURABIYE
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1030155
Mini
Cikolatali Donut

T 105adet ¥ 2saat
259 [£6 365 giin

g -
==

1030154
Mini
Beyaz Cikolatali Donut

T 105 adet # 2saat
259 (o 365 giin

1030153
Mini
Frambuazlu Donut

T 105adet 3 2 saat
25g [£6 365 giin

1030151

Cikolatali
Donut

¥ 36 adet [0 2 saat
60 g [ 365 giin

/

a0

ﬁ

1030150

Beyaz Cikolatali
Donut

¥ 36 adet ¥ 2 saat
60 g [d 365 giin

1030149
Frambuazh
Donut

¥ 36 adet ¥ 2 saat
60 g [0 365 giin




lUKER)
Marifet







Her An Taze,
Her An Hazir




TOST, HAMBURGER, TORTILLA ERKMEKLERI

Gurme
hamburgerler
1032346
Gurme Burger
ERmegi 95 g

¥ 64 adet ¥ 1saat
959  [£9 365 gin

5 dakikada
servise hazir

¥

h

1026998 1027029

Mini Burger ERmegi Amerikan Burger Ekmegi
Resiksiz30 g 52¢

¥ 50 adet ¥ 1 saat ¥ 80 adet ¥ 1 saat

30g (£ 365 glin 529 (£ 365 glin

62



1027030
Susamli Amerikan
Burger Ekmegi 54 g

¥ 80 adet 2 saat
549 [£9 365 giin

1027031
Susambi Amerikan
Burger ERmegi 85 g

¥ 60 adet H 2 saat
859 [£5 365 giin

1026999

Burger ERmegi
1009

¥ 15 adet ¥ 2saat
100 g [£% 180 giin




1027038

Sandvi¢ ERmegi

509¢g

& 90 adet ¥ 2 saat
50 g (£ 365 giin

1027032

Sandvi¢ ERmegi

95¢

& 64 adet ¥ 2 saat
95g (£ 365 giin

1027035
Sandvi¢ ERmegi
659

¥ 80 adet ¥ 2 saat
659 [ 365 giin

1026992

Sandvi¢ ERmegi
10g

T 49 adet ¥ 2 saat
110 g [ 365 giin







TOST, HAMBURGER, TORTILLA EKMEKLERI

66

1027036

Biife
KRepekli Tost ERmegi

¥ 10 adet #¥ 2saat
670 g [ 365 giin

1030589

Ayvalik
Tost EkRmegi

B 6 adet 2 saat
1100g  [# 365 giin

- L4 3 .l
2 "k
1027488
Tortilla

B 144 adet ¥ 2 saat
359 [ 180 giin

1027043

Biife
Tost ERmegi

T 10 adet B 2 saat
670 g [£ 365 giin

]
i
3
¢

1026981

Tost
EkRmegi

B 4x14 adet ¥ 2 saat
4x1,1kg  [9 365 giin

1027472

Tortilla

T 84 adet ¥ 2 saat
90 g [ 180 giin




1027092

Bazlama

B 40 adet ¥ 2 saat
100 g (£ 360 giin

1027093

Bazlama

T 30 adet ¥ 2 saat
140 g (%0 360 giin










DONUK FIRINCILIK URUNLERI

Yukari Dudullu Organize Sanayi Bélgesi 2. Cadde No:23 34775
istanbul / TURKIYE | Tel: 0216 527 97 97
www.donukfirincilik.com.tr .

www.g2m.com.tr 0850 222 2 426 MUTFAKTA BiZ VARIZ

Bu katalog g2m icin 6zel olarak hazirlanmistir.




